
R e s t a u r a n t  d e  b o n s  v i v a n t s

432 rue des  Tovets
Courchevel  1850

Réservat ion au 04 79 55 44 57 
www.ava-res taurant-courchevel .com



À  PA R TA G E R

Planche de charcuteries de nos Montagnes 						      22€

Plat ter  of  cold meats  f rom our Mountains 

Ventrêche de Thon  de chez Serrats et  ses toasts de pain g rillé	  		             22€

Serrats  tuna bel ly  wi th toasted bread

Camembert Lovers,  Camembert rôti  au miel  et  noix			    	           	            15€

Camembert  Lovers,  Camembert  roasted with honey and nuts

Cro’q Truf fes -  Pain brioché, jambon blanc, Beaufort,  truf fes fraîches	         29€

Truf f les  Cro’q -  Br ioche bread,  white  ham, Beaufort  cheese,  f resh truf f les

Belle tranche de pâté croûte 		  							       19€

Generous  s l ice  of  pâté  en croûte 

Petites Sardines à l’huile d’olive -  Serrats 		   				            22€

Smal l  Sardines  in  Ol ive Oi l  –  Serrats 

E N T R É E S

Os à moelle g ratiné, pain de campagne rustique toasté		  			   22€

Grat inated bone marrow with toasted rust ic  country bread

6 Gros escargots g ratinés au beurre, ail  et  persil 					              16€

6 large snai l s  g rat inated with butter,  garl ic  and pars ley

Velouté du moment 											           25€ 		

Cream of  the moment

Salade Fraîcheur, salade composée							        	 15€ 		

Freshness  Salad

Gravlax de saumon, crème yuzu et  pain toasté 						      25€		

Gravlax of  sa lmon,  yuzu cream and toasted bread

Le Classique :  Oeufs -  mayonnaise légèrement truf fée 					     16€		

Class ic :  eggs  wi th truf f le  mayo -  Supplément Truf fes -  20€

Carpaccio de boeuf  Black Angus, Metzger							       32€		

Black Angus Beef  car paccio,  Metzger  -  Supplément truf fes 20€

Terrine de foie g ras maison, chutney d’oignons et  brioche toastée			   36€		

Homemade Foie  Gras  terr ine,  onion chutney and toasted br ioche

L a  c a r t e

AVA Restaurant
Courchevel  1850

Prix nets  -  Service  compris



P L A T S

Côte de Veau cuite basse température, g ratin de pommes de terre et  sauce forestière   	  49€	 	
Low-temperature cooked veal  chop,  potato g rat in and fores t  mushroom sauce

Gratin de crozets aux cèpes g ratinées au Beaufort  						       35€		
Crozets  g rat in with porcini  mushrooms and Beaufort  cheese

Le Seul l ’Unique, Cordon bleu maison au Beaufort,  coquillettes 
au jambon blanc 	et  sauce onctueuse au Reblochon 						       38€ 
The Only One,  homemade Cordon Bleu with Beaufort  cheese,  pasta  shel l s
wi th white  ham and a creamy Reblochon sauce 
Supplément Truf fes -  20€

Poisson du jour, poêlée de légumes, sauce vierge						       42€  		
Fish of  the day,  sautéed vegetables,  v irg in sauce

Le BOURGER d’AVA											            36€  	
Pain brioché Maison Braissand, steak haché, compotée d’oignons, mayonnaise 
légèrement truf fée — Supplément foie g ras :  10 €
Brioche bun from Maison Braissand,  beef  pat ty,  caramel ized onion compote,  l ight ly 
truf f le- infused mayonnaise  — Foie  g ras  supplement :  €10

«THE GOAT»												           99€ 
Filet  de boeuf  Rossini,  purée de pomme de terre à la truf fe,  truf fes fraîches
Beef  f i l le t  Ross ini ,  t ruf f le  mashed potatoes,  f resh truf f les 

N O S  V I A N D E S  G R I L L É E S
	

La Bavette Angus  -  Angus f lank s teak       35€

Noix d’entrecôte -  Metzger  -  Ribeye Steak     52€

Filet  de boeuf  -  Metzger -  Beef  Fi l le t      52€

  

La Côte du moment  -  Chef ’s  seasonal  cut  (pour 2 ) 

Nos viandes sont automatiquement accompa gnées d’UNE gar niture au choix et  d’un jus corsé : 
Pommes de terre  g renai l le  -  Salade verte  -  Fr i tes  maison -  Poêlée de légumes  

Purée à  la  truf fe  -  25€ 

Sauce supplémentaire : 

Mori l les  :  6€ -  Chimichurr i  :  6€
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S P E C I A L I T É S
				    			 
Fondue 3 fromages et  salade verte 
à partir de 2 personnes (prix par personne)							       37€ 
Three-cheese fondue with g reen sa lad,  for  a  minimum of  2  people  (pr ice  per  person)

Fondue 3 fromages truf fée et  salade verte 
à partir de 2 personnes (prix par personne)							       65€ 

Three-cheese fondue with truf f le  wi th g reen sa lad,  for  a  minimum of  2  people  (pr ice  per  person)

Boîte chaude « Fromage des Clarines » 

accompagnée de pommes de terre g renaille 							       28€

Hot box ‘Fromage des  Clar ines ’  served with baby potatoes

Croziflette de nos montagnes au Reblochon fer mier 	 				    32€

Mountain-s ty le  crozi f le t te  wi th far mhouse Reblochon cheese

La Reblochonnade – Fondue de Reblochon laitier de Savoie,  cuite dans une 

miche de pain de la Maison Braissand, accompagnée de pommes de terre 

lardées et  d’une salade verte,  pour deux personnes	  					     85€

La Reblochonnade – Savoie  far mhouse Reblochon fondue,  cooked ins ide a  loaf  of  bread 

from Maison Braissand,  served with bacon potatoes  and a g reen sa lad,  for  two people

Planche de charcuteries 									           22€
Assorted charcuter ie  p lat ter 	  

Planche de boeuf  séché 									           22€
Dried beef  p late
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F R O M A G E S

Assiette de fromages (Tomme de Savoie,  Beaufort,  Reblochon) mesclun		  18€

Plate  of  local  cheese  (Tomme de Savoie ,  Beaufort ,  Reblochon)  g reen sa lad

D E S S E R T S

Cookie chaud en cocotte et  sa glace vanille (Pour 2 pers/10mn de cuisson)			   25€ 
War m chocolat  Cookie  with vani l la  ice  cream ( for  2  persons/10 mn to cook) 	

Dessert du jour  	

Tarte Tatin													            14€
Tarte  tat in

Pain perdu caramel beurre salé,  glace vanille							       14€
Sal ted caramel  French Toast ,  vani l la  ice  cream

Moelleux au chocolat -  Glace vanille								        14€
Chocolate  cake -  Vani l la  ice  cream

Café Gour mand 												            16€
Gour met cof fee 

G L A C E S  &  S O R B E T S
Vani l le ,  Chocolat ,  Café ,  Citron vert ,  Fraise ,  Mangue

				    1  Boule  -  4€		  2  Boules  -  7€		 3  Boules  -  9€		

Affogato:  Boule  de g lace Vani l le ,  Expresso 								        9€

Amaretto Affogato: Amaretto,  Glace vani l le ,  Expresso						      17€ 

Colonel:  Sorbet  c i tron vert ,  4c l  de Vodka 								        15€

Colonel Moutarde:  Sorbet  c i tron jaune,  4c l  de Limoncel lo  					     15€

Coup de Boost:  Sorbet  pomme et  Calvados  								        15€

Icepresso:  Glace café ,  4c l  Tequi la  Patron café 							       18€

L a  c a r t e

AVA Restaurant
Courchevel  1850

Prix nets  -  Service  compris



N O S  V I N S  A U  V E R R E
1 2 , 5  C L

Champagne

Lal l ier  R21 Brut 											           20€

Blanc 

VDF, Si l ice,  Domaine des  Ardois ières,  2024 							       9€

Poui l ly  Fumé « La Loge » ,  Domaine de la  loge,  2023						     12€

Chabl i s,  Michel  Gayot ,  2023									         14€

Rouge

Vin du moment 											           9€

Bourgogne Pinot  Noir,  Paul  Gayot ,  2023							       12€

Paui l lac  Baron Nathanie l ,  Château Phi l ippe de Rothschi ld  ,  2019				    14€

Rosé

Côtes  de Provence Minuty Prest ige,  Château Minuty,  2023						      9€
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E A U X

				    L’Eau d’Ava Restaurant  par  Fi l t rabio 

				    P late  ou Gazeuse 75cl                   		      7€

				    Badoi t  Rouge 33 c l                      		      5€

S O F T

				    Coca Cola 33cl 		  6€

				    Coca cola  0  33cl 		  6€

				    Orangina 25 c l 		  6€

				    Limonade des  Alpes  33cl 	 6€

				    Ice  Tea Maison 		  6€

				    Schweppes      		  6€

				    Schweppes  Agrumes 	 6€

				    Ginger  Beer  -  Fever  Tree	 6€

				    S irop à  l ’eau 		  3€

				    Red Bul l 		   	 7€

				    Jus  de Frui t s  						          5€

				    Orange,  Pomme,  Ananas,  Tomat e s

B I E R E S

				    1664 33cl 						          6€

				    Blanche du Mont Blanc 33cl 			       8€

				    Blonde du Mont Blanc 33cl 			       8€

				    IPA du Mont Blanc 33cl 				        7€

				    Noam 34 c l 						          9€

				    1664 -  Sans  a lcool 					         6€
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C O C K TA I L S

		  Apérol Spritz :  Apérol ,  prosecco,  eau gazeuse					     14€

		  Fiorente Spritz :  F irorente,  proseco,  eau gazeuse				    14€

		  Campari Spritz :  Campari ,  proseco,  eau gazeuse				    14€

		  Sarti  Spritz :  Sart i ,  proseco,  eau gazeuse					     14€

		  Crodino:  Spr i tz  sans  a lcool  		  			     10€

		  Americano:  Mart ini  rouge,  Campari ,  eau gazeuse	 			   10€

		  Nég roni:  Mart ini  rouge,  Campari ,  Gin		  				    12€

		  Bloody Mary: Vodka,  jus  de c i tron,  jus  de tomates 		  		  15€

		  Moscow Mule: Vodka,  jus  de c i tron vert ,  Ginger  beer				    15€

		  London Mule: Gin,  jus  de c i tron vert ,  Ginger  beer				    15€

		  Caribbean Mule: Rhum, jus  de c i tron vert ,  Ginger  beer 	 		  15€

		  Sex on the beach:  Vodka,  crème de pêche,  jus  d ’ananas,  jus  de Cranberry	 16€

		  Expresso Martini:  Vodka,  l iqueur de café ,  sucre de canne,  expresso		 18€

A P E R I T I F S

					   

				    Mart ini  Blanc -  4c l 					    8€

				    Mart ini  Rouge -  4c l 				    8€

				    Campari  -  4c l 					     8€

				    Ricard -  3c l 						      5€

				    Suze -  4c l 						      7€

				    Kir  Vin Blanc (cass i s,  mure,  pêche,  Châtaigne) 	 9€

				    Kir  Royal  (cass i s,  mure,  pêche,  Châtaigne) 	 21€
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D I G E S T I F S  &  E A U X  D E  V I E S  -  4 C L

				    Get  27						      12€

				    Get  31						      12€

				    Fer net  Branca 					     15€

				    Branca Mentha 					     15€

				    Frangel ico						      15€

				    Limoncel lo 						      12€

				    Bai ley ’ s 						      12€

				    Amaret to  Disarono					    15€

				    Génépi 						      12€

				    Poire  à  Joe 						      12€

				    Chartreuse Verte 				    16€
				    Chartreuse Jaune				    16€
				    Liqueur d’El ix ir  1605			   20€
				    Liqueur du Foudre 147			   24€
				    Liqueur du 9ème Centenaire 		  28€
				    MOF						      30€
				    Reine des  l iqueurs  				    50€
				    VEP Verte 					     75€

				    Menthe poivrée Jacoulot 				    15€

				    Abricot 						      15€

				    Ci tron							      15€

				  

				    Hennessy  VSOP					     15€

				    Hennessy  XO					     40€

				    Calvados  Fine Père Magloire 			   15€

				    Calvados  J.Drouin -  Hors  Age			   25€

				    Armagnac Darroze Grand Assemblage 		 30€
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			   VODKA -  4cl* 			   RHUM - 4cl*

			   Belvedere			   15€	 Havana 3 ans 		  15€

								        Diplomatico			   20€

								        Heminiente  Reserva 	 25€

			   TEQUILA -  4cl*			   GIN -  4cl* 	
			   Tequi la  818 Reposado	 15€ 	 Tanqueray 		  15€

			   Tequi la  Clas  Azul 		  45€ 	 Hendrix 		  18€

	

			   WHISKY -  4cl* 

			   Jb 				    12€

			   Paddy				   15€

			   Jack Danie l s 			   15€

			   Johnny Walker  red		  15€

			   Johnny Walker  Black 	 18€

			   Chivas  12			   22€

			   Glenmorangie  Orig inal 	 25€

			   Maccalan 12			  30€

			   *Supplément soda 2€

C A F E S  &  T H E S  /  I N F U S I O N S

			    

			   Expresso			   4€		  Thé Ear l  Grey		  6€

			   Café  Al longé			  4€		  Thé Ceylan 			   6€

			   Déca				    4€		  Thé Frui t s  Rouges 		  6€

			   Noiset te 			   5€		  Thé vert  Menthe		  6€

			   Grand Crème		  6€		  Camomil le 			   6€

			   Capuccino			   7€		  Verveine 			   6€
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